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Cave de Tain Saint-Joseph Esprit de
Granit

Rott vin
Art. nr: 990103201
Pris inkl. moms: 419

Sortiment:
Restaurangsortiment

Doft:
Generds och nyanserad doft av mérka bar, lakrits och inslag av ek

Smak:

Mycket ursprungstypisk syrah, med smak balanserad fatkaraktér och
morka bar sdsom svarta bigarraer, inslag av mineral, lakrits och
vitpeppar

Passar till:
Smakrika ratter, garna av noét eller vilt, samt vallagrade ostar (ex Saint
Nectaire eller Comté)

Om producenten:

Cave de Tain ar den stérsta producenten av Cru-viner i norra
Rhonedalen. Med inte mindre &n 900 hektar, framst i Crozes Hermitage,
Herimitage, Saint Joseph, Saint Péray och Cornas har man en
imponerande mojlighet att ta fram det basta ur varje omrade. Cave de
Tain drivs som ett kooperativ men da samtliga medlemmar maste silja
hela sin skord till kooperativet finns ingen risk att odlaren behaller det
basta for sig sjalv. Hos Cave de Tain slar hjartat for det lokala, det som
ar riktigt nara och det man ar specialister pa. 95% av alla vingardar ligger
mindre &n 15 km fran vineriet i Tain I'Hermitage och det &r pa sa satt
man ser till att ha stenkoll pa samtliga odlingar och odlare. Stora
investeringar i vineriet har varit med och bidragit till att internationella
utmarkelser och toppoang har radat upp sig under de sista aren, fran
basappellationsvinerna till de vingardsbetecknade toppvinerna.
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Om Cave de Tain Saint-Joseph Esprit de Granit

Producent: Cave de Tain Argang: 2017
Ursprung: Rhéne, Frankrike Art. nr: 990103201
Terroir: Terrasserade planteringar i granitjord p& Rhéneflodens Pris: 419

hogra strand Alc/vol: 75 cl
Skérd: Manuell skord Socker: <3 g/l
Druva: Syrah Antal:

Vinifiering: Vinets alkoholjasning skedde i betongkar, och
flyttades sedan till 400 | stora ekfat ekfat for malolaktisk jasning
och fortsatt lagring i 12 manader

Lagring: Vinner pa lagring i 8-12 ar




Flaska 75 cl
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